
Welcome to





Un luogo dove Territorio, Natura e
Accoglienza, si fondono per trasmetterti la

nostra idea di Convivialità



Gaietti

(1-3-7)

Caprino - piselli - fiori in conserva - ortiche

T A R T E L L E T T A 13€

(3-8)

Asparagi in varie consistenze - crema d’uovo -
mandorle - menta

U O V O  E  A S P A R A G I 14€

(1-7)

Casunziei fritti - barbabietola - 
ricotta affumicata

L A S  V E N A S 13€

ENGLISH | ALLERGENS

Tartare di Puledro - spuma tonnata - abete agrodolce
(1-3-4-8-10)

P U L E D R O  “ T O N N A T O ” 14€



Primi

Al morso

Capriolo - agretti - lamponi
grue di cacao

Burger di manzo - cipolla caramellata - Dobbiaco
pomodoro - bacon - senape al miele - patate fritte

Tagliere di affettati e formaggi del territorio
con miele e mostarde

Barbabietola - Piave vecchio - liquirizia

Pesto alle erbe - maialino - chutney di albicocche

GNOCCH I

FUS I LLON I

HAMBURGER

CADORE

LASAGNA

18€

21€

21€

20€

22€

ENGLISH | ALLERGENS

(1-3-7-9)

(1-3-7)

(1-7)

(1-6-7-10-11)

(7-12)



Secondi

 Petto al punto rosa - mela verde - carote

Luccio perca - Chips di tuberi - 
beurre Blanc - biete

Tartare preparata al tavolo

Chips di mais - Pleurotus - chimichurri - 
formaggio di malga 

C O M E  A  C A S A

F I S H  &  C H I P S  D I  L A G O

M A N Z O

A N A T R A

25€

27€

20€

26€

ENGLISH | ALLERGENS

(7-9)

(4-6-7-14)



Kamado grill

 

280gr

500gr

Consigliato per 2 persone

F I L E T T O  D I  M A N Z O

C A R R È  D I  A G N E L L O

G A L L E T T O  A L L E V A T O  A  T E R R A
A L L A  P A P R I K A

50€

28€

20€

ENGLISH | ALLERGENS

COPERTO 3,90 €

"Offriamo i frutti della stagione, rispettando i cicli
naturali della terra per un sapore più intenso e

autentico".
da 6 a 10 €

ORTAGGI



@ d o l o m i t i l o d g ev i l l a _ g a i aD o l o m i t i  L o d g e  V i l l a  G a i a
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